Piinktlich zum Fotoshooting setzt auch der lang ersehnte Regen ein. (pd)

bilachSTADT - Schirmaktion

In Biilach sind Regentage
jetzt griin statt grau

Bei Regen wirkt Bilach nicht an-
ders als jede Stadt: Die vorherr-
schende Farbe ist glanzendes
Grau. Doch seit Mitte Februar ist
alles etwas anders —wenn es denn
endlich wieder einmal regnet. Das
Grau wird aufgehellt von Farbtup-
fern in leuchtendem Griin. Stam-
men tun sie von Regenschirmen
mit der Aufschrift bilachSTADT.
Wir sagen, was es damit auf sich
hat.

bilachSTADT nennt sich die City-
Vereinigung, die sich als Partnerin
des Gewerbevereins Bilach und der
Stadtverwaltung zum Ziel gesetzt
hat, den Kern der Stadt Bilach auf-
zuwerten. Das bekannte Nachtcafé,
der beliebte Nachtwéachter und der
im Januar erstmals durchgefihrte
Schneemaa sind tolle Events, die
von bilachSTADT unterstitzt wer-
den. Und der geheimnisvolle Traum-
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tdnzer, der im Mai zum ersten Mal
stattfindet, wird ein Event, den der
Verein auf die Beine stellt. Wie im-
mer unter dem Motto: «Im Herzen
von Bilach findet es stadt.»

Im Herzen der Stadt Bulach bekom-
men Sie alles — ausser nasse Fisse.
Das Motto wird erganzt vom Slogan
«Geniessen. Einkaufen. Leben» und
dem Zusatz «Im Herzen der Stadt
Bilach bekommen Sie alles».
Yvonne Fertig, Vorstandsmitglied
von bUlachSTADT, erweitert den
Slogan sogleich: «Sie bekommen al-
les — ausser nasse Fusse». Der Hin-
tergrund: Diverse Geschédfte in
Bilachs Innenstadt beteiligen sich
an einer Leihschirmaktion. An nas-
sen Tagen finden Besucherinnen
und Besucher vor diesen Geschaf-
ten grosse Stander mit knallgrinen
Leihschirmen.Yvonne Fertig erklart
die Idee: «BeiRegen ziehen die Leu-

Das Erdffnungsfest bietet ein vielseitiges Programm fir Gross und Klein (pd)

Grosses Eroffnungsfest
im Gartenbrockenhaus

EMBRACH. Frihlingsduft und
Feststimmung liegen in der Luft.
Am Samstag, 9. und Sonntag, 10.
Marz feiert das Hardundgut Gar-
tenbrockenhaus die Saisoneroff-
nung mit dem traditionellen Frih-
lingsmarkt. Saisonale Pflanzen,
kreative Dekorationsideen sowie
Geratschaften und Zubehor firs
Gartnern machen Lust auf die
neue Gartensaison.

Das Hardundgut Gartenbrocken-
haus bietet ein einzigartiges Ein-
kaufserlebnis.Von Schnappchen bis
hin zu Raritaten umfasst das Ange-
bot aus zweiter Hand Gartenmaobel,
Maschinen, Gerate, Topfe und Ge-

fasse. Aus erster Hand stehen ein
saisonales Pflanzenangebot sowie
Gemisesetzlinge, Biosamen, Erde,
Dinger und Zubehor bereit. Ge-
brauchte und neue Dekorationsarti-
kel fur Haus und Garten erganzen
das vielseitige Sortiment.

Die Waren werden vom Brocki-Te-
am passend zu aktuellen Garten-
trends in verschiedenen Farbkom-
positionen liebevoll arrangiert. Im
Aussengeldnde prasentieren sich
die Gartendienstleistungen von
Hardundgut mit einem Mustergar-
ten. Das Team berdt rund um Gar-
tenbau, Gartenunterhalt sowie
Park- und Liegenschaftspflege.

te einfach einen solchen Schirm aus
dem Stéander, nutzen ihn beliebig
lange und wandeln damit trockenen
Fusses durch die Stadt. Und wenn
sie den Schirm nicht mehr brau-
chen, stellen sie ihn einfach in den
ndchsten Stander eines beteiligten
Geschifts.»

Mit der Aktion mochte bilach-
STADT weiter zur Attraktivitat des
Kerns von Bilach beitragen und da-
rauf aufmerksam machen, dass hier
viele Gewerbetreibende, Dienstleis-
tungsunternehmen und Immobi-
lienbesitzer eine breite Palette von
Dienstleistungen und Waren anbie-
ten. «Jetzt gibt es einen Grund
mehr, Produkte nicht einfach ir-
gendwo im weltweiten Web zu be-
stellen, sondern vielmehr das stadt-
weite Einkaufen trockenen Fusses zu
geniessen», sagt Yvonne Fertig. (pd)

Infos: www.buelachstadt.ch

Umrahmt wird der Markt von einem
Festprogramm fir Gross und Klein.
Fir Kinder gibt es Ponyreiten und ein
buntes Bastelangebot. Musikalisch
stimmen Live-Bands auf den Frih-
ling ein. Am Samstag unterhalt das
Trio «Secondhand» mit Pop, Rock
und Jazz aus den vergangenen 50
Jahren. Am Sonntag, 10. Mérz ent-
fuhrt die 7-kopfige Band «Amix» in
die folkloristische Klangwelt des Bal-
kans, Osteuropas und Irlands. Die
Auftritte finden an beiden Tagen je-
weils um 11.30 Uhr, 13.30 Uhr und
15.30 Uhr statt. Im Festzelt wird mit
Grilladen, Suppe, Kartoffelsalat, fei-
nen Backwaren und Getranken fir
das leibliche Wohl gesorgt. Off-
nungszeiten Eroffnungsfest: Sams-
tag, 9. Marz, g9 bis 17 Uhr und
Sonntag, 10. Marz, 10 bis 17 Uhr. (pd)

Infos: Tel. 044 838 56 35,
www.hardundgut.ch

Brauerei Schiitzengarten prisentiert ihr Jubliiumsbier

Sud 1799 -

Die Brauerei Schitzengarten fei-
ert dieses Jahr den 240. Geburts-
tag. Zu den Feierlichkeiten haben
die Braumeister das Jubilaumsbier
«Sud 1779» kreirt: Ein Wit-Bier aus
Weizen und Gerste mit dem fri-
schen Geschmack von Citrusfrich-
ten und Koriander.

Die Brauerei Schitzengarten ist die
dlteste Brauerei der Schweiz. Im Jahr
1779 gegrindet, feiert die St.Galler
Brauerei dieses Jahr ihren 240. Ge-
burtstag. Als passendes Bier zum Ju-
bildum prasentiert Schitzengarten
den «Sud 1779». Die Kombination
von Gersten- und Weizenmalz, Wei-
zen sowie drei Gewirzen aus drei

das

Kontinenten ergibt einen
spritzig frischen Trunk im
Bierstil Old Style Wit. Das
Jubildumsbier «Sud 1779»
leuchtet strohgelb und ist
leicht naturtrib. Es zeich-
net sich durch eine dezen-
te SiUsse und seine fri-
schen Aromen Minze, Ko-
riander und Citrus aus. Ex-
tra fUr das Jubildumsbier
suchte ein Hefejager auf dem
Brauereiareal nach Hefesporen aus
der Grinderzeit. Findig wurde er
im alten Garkeller. Die dort wieder-
entdeckte, obergarige Hefe «1779»
kommt im Jubildumsbier zum Ein-
satz. «Sud 1779» weist einen Alko-

Raffaeles Genusswelt
im feiInWERK

REGENSDORF. Das feinWERK,
Gourmetrestaurant des Thessoni
Classic, prasentierte kurzlich
mit neuem Sternekoch ein véllig
neues Konzept der vegetarischen
Kiche.

«Gemeinsam mit  Sternekoch
Raffaele C. Cannizzaro haben wir
dieses neue feinWERK Gourmet-
konzept erstellt. Die Karten passen
wir fortlaufend an. Es freut uns, auf
einem sehr guten Niveau eine ele-
gante und moderne Kiiche anzubie-
ten», sagt Inhaber und Geschafts-
fuhrer Roger Gloor.

Grenzenloser Genuss

Gourmets wissen: Das Fine dining
Restaurant feinWERK kocht unter
dem Aspekt «Die Natur ist weise».
Neu verwohnt jetzt Kichenchef
Raffaele C. Cannizzaro und sein
Team die Gaste hier auf spezielle
Art und Weise. Mit 14 Gault-Millau
Punkten finden Geniesser namlich
auch fleischlos das Beste vom Bes-
ten. Abends ab 18 Uhr verbringt
man einen unvergesslichen Abend
fir Gaumen und Herz. Die Anzahl

der Gange kann man sich aussu-
chen und wer moéchte, darf sein
ganz personliches Meni mit einem
Zwischengang  ausschmuicken.
«Scampi aus Sizilien, Steinbutt
oder Maine-Hummer. lhren Win-
schen setzen wir keine Grenzeny,
sagt Cannizzaro. Wer auf Fleisch
nicht verzichten mochte, dem
steht die Auswahl aus der Speise-
karte des Restaurants tonWERK
zur Verfigung. Premiumqualitat
am Knochen gereift und auf dem
Broiler mit 8oo Grad zur Perfektion
gegart.

Einzigartiger Genuss

Ein Gourmetrestaurant, in welchem
ein Sternekoch auf hochstem
Niveau vegetarische und fleischige
Genusse verbindet, dasistin der Re-
gion wohl einzigartig. Essenz von
Champignons mit krossen Reista-
schen, «Hokkaido»-Kirbisflan,
Truffeljus, Radicchio tardivo und
Parmaggiano. Tortellini mit Ceven-
nen-Zwiebel, Edelpilzen und 25 Jah-
re altem Aceto Balsamico. Ein Aus-
zug aus dem Mend liest sich wie ein
Gedicht. Begleitend empfiehlt der

holgehalt
von 5.0 vol.%
auf. Das Bieristin
33-cl-Flaschen, im
10er-Harass und
6er-Packs ab so-
fort in allen Ge-
tranke-
mark-
ten der
Brauerei
Schitzengarten und in ausge-

wahlten  Gastronomiebetrieben
erhaltlich. (pd)
Infos:

Telefon 043 411 40 90,
Telefax 043 422 40 99,
gs-wemag@schuetzengarten.ch
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Das Gourmetrestaurant des
Thessoni Classic prdsentiert ein
ganz neues Konzept der vegetari-
schen Kiche. (pd)

Somelier auf Wunsch immer gleich
die passende Weinbegleitung.

Auch ein Meni nach Mass ist még-
lich. Bis 12 Uhr kann man am Reser-
vationstag dem Kuchenchef spe-
zielle  Winsche mitteilen. Wer
mochte, ldsst sich vom «Menu sur-
prise» Uberraschen. (pd)

Infos und Reservation:
www.thessoniclassic.com,
info@thessoni.com oder
telefonisch 044 870 88 88.

Unterlagen ;
verlangen
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